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Einzigortig!

er Blick von der Terrasse

des Seerestaurants Eibsee

Pavillon ist unbeschreiblich:

Auf der einen Seite glasklares

Wasser, acht Inseln und reich-
lich unberiihrte Natur und auf der anderen
Seite ein imposantes Bergpanorama inklusi-
ve Zugspitzmassiv.

Allein fiir diesen Ausblick lohnt sich ein
Besuch in dem im April 2019 wiederer6fine-
ten Ausflugsrestaurant. Ausflugsrestaurant?
Ja, richtig gelesen. Aber fiir Familie Rieppel,
die nicht nur das Restaurant, sondern auch
noch ein Hotel, eine Alm, einen Biergar-
ten und sogar den Eibsee ihr Eigen nennen
darf, ist das kein Schimpfwort. Im Gegenteil.
Schliefilich geht es, hnlich wie in den beiden
hoteleigenen Restaurants, um eine gute und
qualitativ hochwertige Kiiche. ,Wir reiflen
weder hier noch da nur Tiiten oder Dosen
auf, sondern wollen unseren Gisten Qualitit
bieten®, erklart Marc Rieppel. Und die ist ge-
fragt. ,Mittlerweile ist es so, dass die Giste
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wissen wollen, wo zum Beispiel das Fleisch
oder der Fisch auf ihren Tellern herkommt*,
erginzt der Geschiftsfithrer. Stolz erzihlen
die Rieppels von ihren heimischen Lieferan-
ten, die Ware aus der Region liefern und dem
hauseigenen Fischer, der Renke, Saibling &
Co. direkt aus dem Eibsee holt.

Regionaler, und vor allem authentischer,
geht es fast nicht. ,Wir missen allerdings
auch realistisch bleiben. Aufgrund der hohen
Mengen kann man nicht in allen Bereichen
ausschlieftlich regionale Ware servieren",
gibt Marc Rieppel zu bedenken. Das bedeu-
tet zum Beispiel, dass der fangfrische Fisch
lediglich von Mai bis Oktober auf den Tellern
der Giste landen kann.

Ausflugsspektrum

Ausflugsgastronomie bedeutet fiir Familie
Rieppel aber auch ein entsprechend breit
gefichertes Angebot. Schliefflich sollen hier
nicht nur Familien, sondern auch Wanderer
und andere Ausfliigler oder grofiere Grup-
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pen, die zum Beispiel einen Geburtstag fei-
ern wollen, satt werden und gliicklich nach
Hause gehen. Und so finden sich auf der
Karte eben nicht nur die typischen Ausflugs-
klassiker, sondern auch ein Vitello ,,Bavaria“
mit Kernol-Dressing, frischem Meerrettich
und Brotkorb, ein Rumpsteak mit hausge-
machter Kriuterbutter, Siiffkartoffel-Pom-
mes und buntem Salat sowie diverse Flamm-
kuchen-Variationen. Eher klassische Speisen,
darunter ein ofenfrischer Schweinekrusten-
braten mit Dunkelbier-Sauce, Apfelblaukraut
und abgeschmolzenen Kartoffelknédeln oder
Rahmschwammerl mit Semmelknédeln und
Wildkrautern, finden sich aber auch auf der
umfangreichen Speisekarte. ,Burger, Weifs-
wiirste und Wiener Schnitzel sind bei un-
seren Giasten allerdings besonders beliebt®,
schmunzelt Pia Rieppel, Schwester von Marc
und ebenfalls Geschiftsfithrerin des Fami-
lienbetriebes. Siifle bayerische Schmankerl
diirfen natiirlich auch nicht fehlen. Und spi-
testens beim hausgemachten Kuchen aus der
Hotel-Patisserie wird jeder schwach.

Neuer Glanz
Seit der Wiedererdffnung bleibt der eine oder
andere Gast sogar noch lieber und vor allem
langer sitzen, um sich ein Stiick hausge-
machten Kuchen zu génnen. Schliellich er-
strahlt das Restaurant jetzt in neuem Glanz:
Markante Farben an Winden und Stiihlen,
rustikal angehauchte Holzelemente, urban-
filigrane Beleuchtung und der Umgebung
entsprechend ausgewdhlte Deko-Elemente
verleihen ein neues und modernes Ambiente.
Die neue grofle Glasfront mit Blick auf
den Eibsee lisst sich bei schénem Wetter 6ff-
nen und bringt zusitzlich Licht in den ehe-
mals eher dunkel gestalteten Gastraum. Der
Clou: Blieb der Raum im Sommer bislang
haufig ungenutzt, ist er heute an manchen
sonnigen Tagen beliebter als die groffraumige
Terrasse. ,,Wir haben uns ein offenes, helle-
res Restaurant mit flexibler Bestuhlung ge-

wiinscht — im besten Fall einen stufenlosen
Ubergang hinaus auf die Seeterrasse®, erklart
Pia Rieppel. Eben diese setzte das Planungs-
und Einrichtungsbiiro Neumeier problemlos
um. Schon als sich die Familie vor etwa an-
derthalb Jahren entschloss, die anstehende
Kiichenrenovierung mit einer kompletten Sa-
nierung und Modernisierung zu verbinden,
bestand der Kontakt zu dem Handwerksbe-
trieb aus Holzkirchen. Damals -setzte sich
die Familie aufgrund einer Empfehlung mit
Neumeier in Verbindung. Wer hitte zu dem
Zeitpunkt schon ahnen kénnen, dass bereits
der erste Entwurf die Zusammenarbeit be-
siegeln wiirde. ,,Schon beim ersten Gesprach
war uns klar, dass die Chemie stimmt und
die Zusammenarbeit funktionieren wird®,
berichtet Marc Rieppel riickblickend.

Und selbst der straff angesetzte Zeitplan
von Oktober bis April brachte das Team um
Martin Neumeier nicht ins Schwitzen. Marc
Rieppel zeitweise schon: ,Fiir mich selbst
war das ein extrem hoher Stressfaktor. Aber
ich hatte einem Stammgast versprochen,
dass er Mitte April seinen 60. Geburtstag
bei uns feiern kénne.“ Und zwischenzeitlich
gab es durchaus Momente, in denen es so
aussah, als ob das zeitlich begrenzte Vorha-
ben scheitern konnte. Aber der Geschifts-
fithrer hilt seine Versprechen - und ist
zufrieden. ,Die Riickmeldungen sind aus-
nahmslos positiv. Sowohl bei den Gésten als
auch bei den Mitarbeitern. Letztere waren
zu Beginn der Umbauphase etwas skeptisch,
aber durch die Einbindung in den Projekt-
prozess waren sie schnell mit Spaf3 und Lust
bei der Sache — bis heute®, berichtet er stolz.
Sich fiir einen kompetenten Partner und
Planer entschieden zu haben, bereut Familie
Rieppel nicht. Im Gegenteil: ,Man darf bei
solchen Projekten nicht nur die finanziellen
Aspekte berticksichtigen, auch die Chemie
muss stimmen.” Dass es mit Neumeier keine
(finanziellen) Uberraschungen gab, war da
nur das Tipfelchen auf dem i. Bei den in na-
her Zukunft geplanten Umbaumafinahmen
im Hotel, hat Martin Neumeier mit seinem
Team deshalb gute Chancen.

Seerestaurant
Eibsee Pavillon
Grainau

Ausflugsrestaurant am Fue der Zug-
spitze, welches ein hochwertiges, regio-
nales Speisenangebot anbietet.

ERFOLGSFAKTOREN
Familienunternehmen
Ausflugsgastronomie
Lage am Eibsee
Ausblick
Engagierte Mitarbeiter
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FAMILIE RIEPPEL
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